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	Menù degustazione
	Degustazione di antipasti tipici
	Raviolini  del plin ai tre arrosti nel loro ristretto
	Capretto di Alta Langa arrostito al forno con verdure
	Antipasti


	Degustazione di antipasti tipici
	La battuta di fassone piemontese con scaglie di parmigiano
	€ 15,00
	Primi piatti
	Ravioli del plin ai tre arrosti  nel loro ristretto
	Tagliolini ai trenta rossi  al ragù di vitello
	€ 13,00
	Gnocchetti di patate rosse al tumin del Mel
	Scaloppa di rombo dorata alle erbe aromatiche  con asparagi e salsa tartara



